
Cardinalisation 
 
 

La cardinalisation est le changement de couleur que prennent les crustacés (homard, 
langouste, écrevisse, crevette…) lors de la cuisson. L’objectif est d’en donner une explication physico-
chimique, présentée de la façon la plus appropriée pour un public non averti et permettant de réfuter 
certaines interprétations inexactes… 
 

Consigne 1 individuel  
 

Chacun reçoit 2 documents parmi les 6 disponibles avec pour mission d’extraire par écrit les éléments 
pertinents. 
 
 

Consigne 2 petit groupe 
 

Mise en commun pour élaborer un poster présentant une synthèse répondant le mieux possible aux 
objectifs indiqués plus haut. 
Chacun pourra évidemment parcourir les documents qu’il n’a pas exploité au préalable. 
 
 

Présentation des posters en grand groupe. 

 
 

Discussion sur l’accès d’un public non averti aux explications apportées. 

 
 
 
 

 
https://liste-animaux.fr/crustaces/ 

 

https://liste-animaux.fr/crustaces/

